
Sparkling
スパークリング

クレマン ド ブルゴーニュ ブリュット 9,900
Cave de Viré : Chardonnay

ブルゴーニュ産のシャルドネで造る上質な泡。
程よい酸味で、幅広い料理と好相性。

ブラン ド ブラン ブリュット 
ミレジマート 2023

7,150

Borgo Molino : Glera / Ribolla Gialla / Manzoni Bianco

爽やかな果実味と繊細な泡が魅力のスパークリング。
食前酒や前菜にぴったりの一本。

White Wine
白ワイン

プレミアム ヴィーニョ ヴェルデ 2022 8,800
Quinta de Linhares : Alvarinho

青りんごや柑橘が香る爽やかな白ワイン。
余韻を残しながらも、料理を引き立てます。

ウィリアム フェーヴル シャブリ 2021 11,000
Domaine William Fèvre : Chardonnay

石灰質土壌が生むミネラル感が魅力。
すっきりとした酸と透明感ある白ワイン。

ブルゴーニュ アリゴテ キュヴェ
フラテルネル 2022

13,200

Ludovic Martin : Aligoté

アリゴテらしいフレッシュな酸が心地よい一本。
軽やかな料理との相性抜群です。

マルク コラン エ フィス サン トーバン
プルミエ クリュ アン レミリー 2022

22,000

Domaine Marc Colin et Fils : Chardonnay

ミネラル感とふくらみのある果実味が絶妙に調和した、
上質なシャルドネ。

ソーヴィニヨン フリウリ クラーヴェ 2021 6,600
I Magredi : Souvignon

フルーティな中にハーブのスッキリした香りがエレガント。
前菜や魚料理とぜひ。

Red Wine
赤ワイン

クリュ デュ ボージョレ ブルイィ 2020
Château des Tours : Gamay

軽快でフレッシュな果実味は、
豚肉料理やグリルした野菜との相性が抜群です。

9,900

ブルゴーニュ ルージュ 2022 12,100
Domaine Coillot : Pinot Noir

ピノ・ノワールの可憐な香りとしなやかな口当たり。
肩肘張らず楽しめる赤ワイン。

ヴァケイラス ヴィラージュ 2020 14,300
Montirius : Grenache / Syrah

南ローヌの太陽を感じる一本。
グルナッシュ主体で、スパイス感と果実味が豊か。

ジョセフ ドルーアン
コート ド ボーヌ 2022

19,800

Maison Joseph Drouhin : Pinot Noir

エレガントでクラシカルなブルゴーニュの赤。
品のある酸と果実味が料理を引き立てます。

シャトー ラ カルドンヌ 2012 8,800
Château La Cardonne : Merlot / Cabernet Sauvignon

熟成によるまろやかさと奥行き。
メルロー主体のクラシカルなボルドー赤ワイン。

Rosé Wine
ロゼワイン

ボージョレ ロゼ デュヌ ニュイ 2023 8,250
Château de Corcelles : Gamay

一晩だけ果皮と接触させたやさしい色合い。
ベリーの香りとフレッシュな酸が魅力。

オディセ319 ロゼ グラン クリュ 16,500
Olivier & Ferdinand : Chardonnay / Pinot Noir

アヴィズとアンボネ産のブドウを使用した贅沢なロゼ泡。
シャープな酸とふくよかさを併せ持つ。

アンリオ ブリュット スーヴェラン NV 14,300
Maison Henriot : Pinot Noir / Chardonnay / Meunier

3種のブドウが織りなすバランスの良い味わい。
余韻も美しく、万能タイプの泡。

ボランジェ スペシャル キュヴェ NV 22,000
Champagne Bollinger : Pinot Noir / Chardonnay / Meunier

厚みのある味わいと熟成感が魅力のシャンパーニュ。
特別なひとときにぜひ。

Champagne
シャンパーニュ

ルイ ニケーズ ノワール 27,500
Louis Nicaise : Pinot Noir

ピノ・ノワールで造られたブラン・ド・ノワール。
しっかりとした骨格と繊細な果実味が料理に寄り添います。

シャルル エドシック ブリュット 
レゼルヴ NV

19,800

Charles Heidsieck : Chardonnay / Pinot Noir / Meunier

熟成由来の深みとエレガンスが共存する一本。
前菜からメインまで幅広く活躍。

＊リストにないワインもございますのでお気軽にお声掛けください。
＊ワインの持ち込み料は¥3,300を頂戴しております。
＊メニューはすべて税込み価格です。
＊お会計時にサービス料として5%を頂戴いたします。

＊Please feel free to ask us about wines not listed on the menu.
＊A corkage fee of ￥3,300 will be charged for bringing your own wine.

＊All prices include tax. 
＊A 5％ service charge will be added to your bill.　


